Ihre Ansprechpartner fir eine gelungene Party:

Jens Niemann Claudia Bennemann Nancy Rieger
Geschaftsfihrer Ass. der Geschaftsfiihrung Restaurantleiterin

Liebe Gaste,
am 1. September 2005 wurde die umgebaute Kisterschule als
,Fischhaus Hotel am Schaalsee” eréffnet. Das Hotel verfligt Gber ein
gemditlich eingerichtetes Restaurant mit 75 Sitzplatzen und eine Terrasse
mit herrlichem Blick Gber den Schaalsee und das durch die UNESCO
geschitzte Biosphdrenreservat.

FUr Tagungen, Familienfeiern und besonders Hochzeiten, bis circa 100
Personen oder flr Anldsse jeglicher Art, stehen lhnen unser gerdumiger
Festsaal, mit Fenstern zu allen Seiten sowie die Galerie fir kleinere
Gruppen zur Verfligung. Aus allen Raumen haben Sie einen malerischen,
unbebauten Blick Gber den Schaalsee.

Vom Festsaal aus, zu dem eine kleine exklusive Terrasse gehort, geht es
an Obstbaumen vorbei direkt zum Schaalsee.

Tolle Motive fur ein unvergessliches Foto lassen da nicht lange auf sich
warten.

Im Obergeschoss unseres Hauses befinden sich zehn landlich-modern
eingerichtete und ruhige Doppelzimmer. Weitere Zimmer kdnnen

problemlos in der ndheren Umgebung gebucht werden.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.



HOTEL AM SCHAALSEE

Allgemeines

Auf den folgenden Seiten finden Sie verschiedene Informationen rund
ums Feiern im Fischhaus am Schaalsee.

So erhalten Sie einen Uberblick Gber verschiedene Biifetts und
Informationen fir ein kdstliches Mend.

Auch finden Sie unsere aktuellen Getrankepauschalen sowie Angebote
zu kleinen Snacks und fur einen Mitternachtsimbiss.

Uns liegt es sehr am Herzen, Sie bei Ihren Planungen zu unterstitzen um
lhnen und lhren Gasten einen unvergesslichen Tag zu bereiten.

Besonders freuen wir uns tber einen persdnlichen Besuch, bei dem wir
Ihre Wiinsche und Vorstellungen erfahren mochten, um Ihnen ein
malgeschneidertes Angebot unterbreiten zu konnen.

Flr uns ist es selbstverstandlich, dass wir Ihnen nach unserem Gesprach
eine aktuelle Zusammenfassung fir lhre Unterlagen zuschicken.

Wir betreuen lhre Veranstaltung individuell und professionell und unsere
Mitarbeiter widmen sich all Ihren Winschen mit besonderer Liebe zum
Detail.

Nach einer gelungenen Feier in unserem Hause schicken wir lhnen gern
die Rechnung zu, Sie schauen noch einmal driber und Gberweisen dann
bequem ein paar Tage spater den Betrag. Denn wir gehen gern in
Vorleistung und Uberzeugen mit unserer Leistung.
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BUFETTS

ab 25 Personen

MECKLENBURGER BUFETT

Suppe
Deftige Kartoffelsuppe mit Schinkenwrfeln und Blattpetersilie

Vorspeisen
Frischer Fisch aus der Rducherkammer
(nach Tagesangebot)
b))
Burlander Kasesalat mit frisch gekochtem Ei
und Mayonnaise verfeinert
b))
Tomaten- und Gurkensalat
b))
Marinierte Scheiben vom Schweinefilet mit Tomatenscheiben
b))
Halbe gefiillte Eier mit Senfcreme
b))
Lachstatar auf geréstetem Vollkornbrot
™
Brotkorb mit Landbrot,
kleinen Partybrotchen und Butter

Warm vom Biifett

Mecklenburger Schweinebraten mit Pflaumen geschmort
2’erlei Uberbackene Hahnchenbrust
Gebratene Filets von Forelle und Wels mit WeiBweinsoRe

Als Beilagen
Gerahmter Spitzkohl, frisches Saisongemdse,
Petersilienkartoffeln und Kartoffelgratin

Dessert
GroRmutters Zitronenspeise mit frischer Schlagsahne
Apfelstrudel mit Vanillesauce

35,50 € pro Person
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FISCHHAUS BUFETT

Suppe
Hochzeitssuppe mit FleischkldRchen,
Gemdsestreifen und Eierstich

Vorspeisen
Warmer Speck-Lauchkuchen mit Schnittlauch
b))
Frischer Fisch aus der Rducherkammer
(nach Tagesangebot)
™
Rosa Roastbeef mit RemouladensolRe
b
Tomatensalat mit kleinen Schalottenwrfeln
b
Kleine Knuspergarnelen mit Chilidip
™
Gerostetes Baguette mit Frischkdse und Tomate
b
Brotkorb mit Baguette,
Brotchen und Butter

Warm vom Bifett

Zarter Rinderbraten(Entrecote)
Tranchen vom Schweinefilet mit gebratenen Zwiebelpilzen
Filets von SteinbeiRer und Lachs mit DillsoRe

Als Beilagen
Frisches Saisongemse, Kohlrabistifte in PetersiliensoRe,
Kartoffelgratin und Butter-Stampfkartoffeln

Dessert
Warmes karamellisiertes Apfelktchlein mit Vanilleeis
Mousse au chocolat mit frischen Friichten garniert

38,50 € pro Person
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BUFETT
»WALD UND WIESEN"

Suppe
Cremesuppe vom Wiesenchampignon

Vorspeisen
Schildfelder Wildspezialitdten vom Brett
mit Wildknacker, Hirschpastete und Wildschinken

b))
Mit Honigmelone geflllte Sdckchen aus Papenschinken

b))

Hauchdiinne Scheiben von der Flugentenbrust mit Preiselbeermarinade
b))

Knackiger Feldsalat mit Walnussdressing und gerosteten Nissen
b))
Carpaccio vom Hirsch mit Feigen-Pesto
b))
Frische Pilze mit Krautern eingelegt

b))

Waldorfsalat mit Mandarinen und Walnissen

Warm vom Bifett

Ganzer Hirschriicken, am Bufett tranchiert, mit kraftiger RotweinsoRe
Fasanenbrust im Speckmantel gebraten
Gebratene Edelmaranenfilets auf Apfel-Sellerie-Gemise und ZitronensoRe

Als Beilagen
Frisches Saisongemse, mildes Champagnerkraut,

Macaire Kartoffeln, Mandelbéllchen und Butter- Stampfkartoffeln

Dessert
Bunte Eispyramide mit warmen Kirschen
Birnentarte mit VanillesoRe

48,50 € pro Person
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REGIONALES BUFETT

Suppe
Brokkoli- Schaumsuppe
mit Weibrot Créutons

Vorspeisen
Herzhafte Bauernsilze mit Remouladensolie
b))
Frischer Fisch aus der Rducherkammer
(nach Tagesangebot)
b))
Rosa gebratenes Roastbeef vom Weiderind mit Remouladensofie
b))
Matjestatar mit Zwiebeln und Gewdrzgurken auf
gerOstetem Baguette
b))
Tomatensalat mit kleinen Schalottenwurfeln
b))
Kleine Auswahl von verschiedenem Kase aus der Region
mit Feigensenf
b))
Brotkorb mit Landbrot,
Brotchen und Butter

Warm vom Bifett

Zarte Rinderrouladen, klassisch gefullt,
Medaillons vom Schweinefilet auf gebratenen Champignons
Filets von der Edelmarane und Forelle mit WeilRweinsoRe

Als Beilagen
Frisches Saisongem{se, Spinat, leicht gerahmter Spitzkohl
Petersilienkartoffeln und Bratkartoffeln

Dessert

1 Kugel Eis mit Kirschen und Sahne im kleinen Glaschen
Mousse au chocolat mit frischen Friichten garniert

39,00 € pro Person
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TOSKANISCHES BUFETT

Suppe

Tomatenconsommé mit frischem Basilikum
und kleiner Chesterstange

Vorspeisen
Carpaccio vom Rind mit Grana Padano
P
SpieRchen von Cherrytomaten und Mozzarellakugeln,
mariniert mit Basilikumpesto
b))

Mediterrane Salatvariation aus frischen Blattsalaten, Rucola
und Paprika, dazu zwei hauseigene Dressings
und geriebener Grana Padano
b))

Antipasti aus gegrillten Zucchini, Auberginen,
Paprika und Champignonkopfen
mit herzhaftem Olivendl und italienischen Krautern
b))

Vitello Tonnato
Hauchdiinn geschnittenes Kalbsfleisch
mit feiner Thunfischcreme
p))

Kapern, getrocknete Tomaten und Oliven
™
Ciabatta, Baguette und Meersalzbutter

Warm vom Bufett

Geschmorte Lammkeule mit kréaftiger KrautersoRe
Schweinefilet mit Salbei und Speck umwickelt auf Ratatouille
Ganze Lachsseite aus dem Ofen

Als Beilagen
Griine Bohnen, Spinat und Ratatouille-Gemdise

dazu Rosmarinkartoffeln und Kartoffelgratin

Dessert
Panna Cotta mit marinierten Sauerkirschen
Tiramisu

41,50 € pro Person
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GALA BUFETT

Suppe

Steinpilzessenz mit Ravioli und Chesterstange

Vorspeisen
Geraucherter Rehriicken und Entenbrust auf Safranapfeln
b))
Spiellchen von Garnelen und Cherrytomate, mariniert mit Honig-Chili Dip
h))
Knackiger Feldsalat mit Himbeerdressing, Orangenfilets und gertsteten Nissen
b))
Zartes Rindercarpaccio mit Basilikumpesto,
knackigem Rucolasalat und Grana Padano
b))
Gerostete Landbrotscheiben mit Lachstatar
b))
Tafelspitzterrine mit Mango-Apfel-Remoulade
b))
Kaseauswahl mit verschiedenem Rohmilchkase, dazu Feigen- und Orangensenf
b))
Ciabatta, Baguette und Meersalzbutter

Warm vom Bufett

Rinderfilet Wellington im Blatterteigmantel
Ganzer Wildricken am Knochen zubereitet
,beides am Bufett tranchiert”
Gebratene Schollenfilets ,BlUsumer Art“

Als Beilagen
Bohnenbindchen, Spitzkohl & la créeme und frisches Saisongemise
Kartoffelgratin und Krauterkartoffeln ,provencale”

Dessert

Limettenmousse mit frischen Waldbeeren
Apfeltarte mit Mangoeis

49,50 € pro Person
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GRILLPARTY

Kalt vom Bufett
Spielle von Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto
b9
Carpaccio vom Rind mit Basilikumpesto
™
GroRer knackiger Sommersalat mit 2 verschiedenen Dressings
b5
Bruschetta auf gerostetem Ciabatta
™
Antipasti aus gegrillten Zucchini, Auberginen,
Paprika, und Champignonkopfen
mit herzhaftem Olivendl und italienischen Krautern

™

Italienischer Nudelsalat mit Penne, Rucola, Cherrytomaten,

Pesto, gerosteten Pinienkernen und gehobeltem Parmesan
™

Brotkorb mit Ciabatta, Brotchen und Meersalzbutter

Vom Grill
Rinder- Entrecdte, Hahnchenbrust, marinierte Schweinesteaks,
Lammbkotelettes & mediterrane Grillwurst
dazu kleine Lachssteaks

Garnelenspielle und Grillkdse

Als Beilagen

verschiedene SoRRen und Krauterbutter
buntes Gemuse, Grilltomaten und frische gebratene Pilze

Rosmarinkartoffeln mit Sour Cream

Dessert
Frisches Limonenmousse mit HimbeersoRe

GrofRe Obstplatte mit Mascarponecreme

41,50 € pro Person
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KLEINES BUFETT

Suppe
Mecklenburger Kartoffelsuppe, mit Lauch gekocht

Vorspeisen
Bunte Salatvariation aus frischen Blattsalaten, Rucola
und Paprika, dazu unser Hausdressing
b))
Bauernsilze mit Remouladensole
b))
Halbe Eier mit Senfcreme gefullt
b))
Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikumpesto
und gemahlenem Pfeffer
b))
Kleine Party-Frikadellen mit Sour Cream
h))
Brotkorb mit Butter

Warme Gerichte

Saftiger Kasseler- Nackenbraten oder Schweinekrustenbraten

Kleine Fischfilets mit Gemusestreifen in DillsoRe

Als Beilagen
Frisches GemUse der Saison

Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

Dessert
Apfelktchlein aus dem Ofen mit Karamellsol3e
Omas Schokoladenpudding

29,50 € pro Person

10



HH
oL 4
&%

HOTEL AM SCHAALSEE

MENUS

Ab 15 Personen

Liebe Gaste!

Unsere Erfahrung hat gezeigt, dass es fir ein gutes Gelingen eines Festes
sehr wichtig ist, das passende Essen auszuwahlen.

Da wir in unseren Beratungsgesprachen immer wieder die vielfaltigsten
Geschmacker und Zusammenstellungen erleben, beraten wir Sie zu
unseren MenUs gern in einem personlichen Gesprach.

Somit sind lhrer Fantasie keine Grenzen gesetzt.
Gern runden wir lhre Ideen mit unseren Erfahrungen ab und

beraten Sie zu den ausgewahlten Komponenten.

Folgende Punkte helfen Ihnen bei der ersten Planung

Wie viele Gange darf das Meni haben?

Fisch oder Fleisch oder beides?

Gibt es Vegetarier oder Veganer?

Gibt es Unvertraglichkeiten?

Welches Budget haben Sie zur Verfligung?

11
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Getranke

Empfang im Fischhaus

Sie kommen direkt nach der Trauung zu uns ins Fischhaus.

Bei schonem Wetter erwarten wir Sie auf unserer herrlichen Terrasse.

Variante |
Rotkdppchen — Sekt und alkoholfreier Fruchtcocktail
€5,50 p.P.

Variante Il
Frische Sommerbowle mit viel Obst

€6,50 p.P.

Variante Ill
Sekt und alkoholfreier Fruchtcocktail
dazu kleine Fingerfoods
verschieden belegte Tramezzini, Partyfrikadellen mit Sour Cream,
Mini- Schnitzelburger, Matjestatar auf geréstetem Baguette, Bruschetta
Kleine Kuchenstiickchen

£€15,50 p.P.

Empfang an der Kirche o. im Kloster

Wir empfangen die Gaste nach der Trauung
direkt am Kloster oder an der Kirche. Wahrend Sie die Fotos schiefen,

genielRen lhre Gaste das schone Wetter und die Aussicht auf den See

Angebot

Sekt, Safte, Pils und Mineralwasser
dazu kleine Fingerfoods
verschieden belegte Tramezzini, Partyfrikadellen mit Sour Cream,
Mini- Schnitzelburger, Matjestatar auf geréstetem Baguette, Bruschetta
Kleine Kuchenstiickchen

€ 18,00 p.P.
12



HOTEL AM SCHAALSEE

Getrankepauschalen

Die nachfolgenden Getrankepauschalen sind bei uns ohne den Empfang oder Kaffee & Kuchen kalkuliert,

da diese in der Regel sehr unterschiedlich ausfallen.

Die Pauschalen beginnen nach dem Empfang
und gelten dann zeitlich unbegrenzt fir die gesamte Veranstaltung.
Das sorgt fur Sie und flr uns flr einen transparenten Preis

und bietet Planungssicherheit fur Ihr Budget.

Pauschale |
Weine, Mineralwasser, Biere vom Fass und aus der Flasche, alkoholfreie Getrdnke,
Sekt, Kaffee, Kaffeespezialitaten und Tee

€44,50 p.P.

Pauschale Il
Weine, Mineralwasser, Biere vom Fass und aus der Flasche, alkoholfreie Getranke,
Sekt, Kaffee, Kaffeespezialitaten und Tee
Spirituosen und Longdrinks

£52,00 p.P

Pauschale Il
Weine, Mineralwasser, Biere vom Fass und aus der Flasche, alkoholfreie Getranke,
Sekt, Kaffee, Kaffeespezialitaten und Tee
Spirituosen, Longdrinks und Cocktails

€56,00 p.P.

Selbstverstandlich kénnen wir auch alle Getranke nach tatsachlichem Verbrauch abrechnen.
Gerade bei Veranstaltungen tber die Mittagszeit oder derer, die nicht bis in die Nacht geplant sind,
empfehlen wir die einzelne Abrechnung.
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Kaffee & Kuchen

Flr einen stRen Start der Veranstaltung bereiten wir Ihnen gern

ein schones Kuchenbiifett vor und servieren dazu frischen Kaffee und Tee

Unser Angebot
Kuchenbufett mit verschiedenen Torten und Kuchen inkl. Kaffee und Tee satt

€13,50 p.P.

Mitternachtssnack

Currywurst mit CurrysofRe und Baguette
€7,50 p.P.

Mini Hamburger aus dem Ofen
€7,50p.P.

Pulled Pork Sandwiches mit Zatziki
£7,50 p.P.

Chili con Carne mit Baguette
€7,50p.P.

Hochzeitssuppe mit kleinen FleischkldRchen und Eierstich
€7,50 p.P.

Kaseplatte mit franzosischem Rohmilchkase, Weintrauben und Grissini
€8,50 p.P.
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Das Exklusiv-Angebot

Sie mochten das Fischhaus exklusiv nutzen?
Gern bereiten wir Ihnen unser Restaurant zum Tanzen und Feiern vor.
Dort haben Sie die Bar mitten drin und viel Platz zum Tanzen und gemiitlichen Sitzen.

Voraussetzung sind mindestens 75 Personen (Vollzahler) und ein extra Pauschalbetrag
-von 500,00€ ab 21.00 Uhr
-von 1500,00€ ab 16.00 Uhr

Feiern Sie ungestort so wie Sie mdchten. lhre Gaste werden die Party nie vergessen.

Ausstattung des Festraumes

Wir decken die Tische mit weilRen Tischdecken ein und brechen weile Stoffservietten dazu.

Wir haben Kerzenleuchter aber auch kleine Teelichtglaschen fir die Tische.
Blumen kénnen Sie hier im Ort bei einem Floristen des Vertrauens bestellen.
Verschiedene Konditoren bereiten Ihnen zum Beispiel eine Hochzeitstorte
oder einen individuellen Geburtstagskuchen zu.

Gern beraten wir Sie personlich, um Ihre Wiinsche zu erfillen.

Sollten wir Teile der Dekoration Gbernehmen, so berechnen wir dafiir pauschal 100,00 €.
Dies kann z.B. sein: Namenskartchen, Gastgeschenke verteilen,
mitgebrachte Dekorationselemente aufbauen etc.

Musik

Buchen Sie gern Ihren Musiker des Vertrauens.
Gern stimmen wir uns mit ihm gemeinsam ab und zeigen ihm auf Wunsch die Location.

Wie Sie wissen, liegt unser Fischhaus inmitten der schonen Stadt Zarrentin am Schaalsee.

Gern mochten wir Sie darauf hinweisen, dass die Musiklautstarke am Abend den Gegebenheiten etwas

angepasst werden muss. ErfahrungsgemaR genlgt es,
den Bass etwas zu reduzieren, ohne die Qualitat der Musik zu beeintrachtigen.

Spater am Abend schlieRen wir die Fenster des Festsaals und die Raucher haben einen schonen Platz direkt am

Nebeneingang des Hotels.
Vor jeder Feier besprechen wir dies auch mit dem Musiker.
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Feuerwerk & Programm

Wir mochten Sie bitten, von einem Feuerwerk bei uns abzusehen. Zum einen liegen wir mitten im

Biosphdrenreservat Schaalsee und aufgrund der vielen Veranstaltungen Gber den Sommer, versuchen wir
immer, auch unsere Nachbarschaft nicht zu sehr zu belasten.

Ab 22.00 Uhr steht unser AuRenbereich fir ,laute Aktivitdten” nicht mehr zur Verfligung.

Nattrlich kdnnen sich die einzelnen Gaste auch dartber hinaus noch draufRen aufhalten...

Polterecke

Leider konnen wir auf unserem Grundstiick keinen Bereich zum Poltern anbieten, da wir Mihe haben, die
Scherben restlos zu entfernen.

Konfetti & andere Streuwaren

Wir mochten Sie bitten, von Konfetti oder anderen kleinen Streuwaren abzusehen. Leider bekommen wir diese

Sachen nur sehr schwer wieder weg und wir méchten allen nachfolgenden Gasten ebenso einen einwandfreien
Veranstaltungsraum Ubergeben.
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Externe Dienstleister

Ob Florist, Friseur oder DJ...

Auf unserer Internetseite haben wir verschiedene erprobte Dienstleister aufgefiihrt.

Selbstverstandlich sind Sie hier nicht gebunden und Sie wahlen die passenden fir Ihr Fest aus.

ZUSATZLEISTUNGEN

SONSTIGES

Tellergeld
sollten Sie den Wunsch haben, z.B.
eigenen Kuchen zu lhrer Veranstaltung

zu backen, berechnen wir ein Tellergeld von p.P. 2,00 €
Mendikarten p. Karte 2,50 €
Geschirr-Verleih inkl. Lieferung und Reinigung p. Person 4,00 €

BEAMER UND LEINWAND

Bereitstellung von Beamer und Leinwand kostenlos

ANZAHLUNG & RECHNUNG

Sobald Sie sich fir Ihr Fest im Fischhaus entschieden haben,
schicken wir Thnen eine Reservierungsbestatigung zu.

Als Buchungsbestdtigung bitten wir in diesem Zuge um

eine Anzahlung in Héhe von 500,00 €.

Gern schicken wir [hnen eine Rechnung mit unserer Bankverbindung
und bitten um Uberweisung innerhalb von 14 Tagen.

Nach der Veranstaltung erstellen wir Thnen eine Ubersichtliche Rechnung,
auf der Sie alle Leistungen Uberblicken kénnen.

Dann haben Sie ebenfalls 14 Tage Zeit, den Rechnungsbetrag bequem
auf unser Bankkonto zu Gberweisen.

17
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Adresse: Fischhaus Hotel am Schaalsee
Amtsstralle 11
19246 Zarrentin am Schaalsee

Telefon: 038851/55990

Telefax: 038851/559933

E-Mail: info@fischhaus-schaalsee.de

Internet: www.fischhaus-schaalsee.de

Hotelzimmer: 10 Zimmer, als Einzel- oder Doppelzimmer buchbar mit TV

Badewanne oder Dusche und kostenlosem Internet.

Alle Zimmer sind Nichtraucher-Zimmer.

Zimmerpreise: Einzelzimmer 86,00 € inkl. Frihstlck
Doppelzimmer 109,00 € inkl. Frihsttck

ANFAHRT

Damit Sie schnell zum Ort der Erholung kommen, finden Sie hier unsere Anfahrtsskizze.

Von Hamburg, Berlin oder Schwerin aus fahren Sie auf der A24 und verlassen
diese and er Ausfahrt Zarrentin. Die am See gelegene alte AmtsstraBe liegt ganz

in der Nachbarschaft von Kirche, Kloster, Biirgermeisteramt und Pastorat.

Karte  Satellit

g 24}

Kartendaten ® 2018 GeoBasis-DE/BKG (©2009), Google  Nutzungsbedingungen  Fehler bei Google Maps melden

Parken
Parken Sie bitte direkt vor unserem Fischhaus oder auf dem 80 Meter

entfernten und kostenlosen Parkplatz hinter der Kirche.
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